Russell Hobbs:

A BRITISH ICON SINCE 1952

Faszeres sutotokkrémleves
cheddar sajtos piritossal
és siilt gesztenyével

’—“

Adag: 8 fé

SzUkséges eszkdzok:

- tepsi

- f6z6edény

- botmixer vagy turmixgép

Hozzdavaldk:

' f/‘gf’éﬁzsydr:d e Desire Matte
- Fokhagyma: 6-9 gerezd Char?oa!
. 76ldség alaplé: kb. 1,5 liter turmixgep
- Kokusztej: 6 dl
- Narancslé: 1 liter
(frissen facsart vagy j6 minéségu)
- OftfUszer-keverék: 3 kdvéskandl /ﬂ\ B Russell Hotbs
- Ordlt fahéj: 3 kavéskandl I ] \

- Cukor, s6, bors: izlés szerint \ : /
\/

Russell Hobbs 27121-56

- Toast kenyér: 6 szelet
- Cheddar sajt: 6 szelet (vagy reszelt cheddar) .
- SUlt gesztenye (tasakos): 2 csomag Desire Matte
- Olivaolaj: kevés a locsoldshoz | Charcoal
és a kenyér kenéséhez = AN 3 in 1 botmixer

Russell Hobbs 27141-56

Elkészités:

1. A zoldségek el6készitése és sitése:
A sUtétokdket vagd hosszdban félbe, majd egy kandllal kapard ki a maghdzat. A tokdk belsejét szérd meg egy kevés
cukorral, fanhéjjal és az 6tfUszer-keverékkel. A megtisztitott voréshagymdkat és a fokhagymagerezdeket helyezd
a félbevagott tokdk Uregébe. A felturbdzott tokdket forditsd héjaval felfelé egy sUtdpapirral bélelt tepsire, majd
160-180 °C-ra elémelegitett sGtében sisd addig, amig teliesen meg nem puhulnak és finoman meg nem karamellizélédnak.

2. A leves alapjanak ésszedllitdsa:
Miutdn a &k megsUlt és kissé lehdlt, egy kandl segitségével kapard ki a puha hist a héjabdl, majd a megsilt hagymdkkal
és fokhagymdkkal egyUtt tedd egy mély f6z6edénybe.

3. F8zés és izesités: Ontsd fel a zdldség alaplével, a kokusztejiel és a narancslével. Szérd bele a fennmaradd flszereket
(fahéj, 6tfUszer-keverék, sé, bors), majd forrald fel alevest, és gydongyodzve f6zd néhdny percig, hogy azizek dsszeérjenek.

4. Purésités: HUzd le az edényt a t0zrdl, és botmixerrel vagy turmixgépbe 6ntve turmixold teliesen selymes, bdrsonyos
textUrdju krémlevessé. Ha szUkséges, korrigdld a fUszerezést vagy az dllagdt még egy kevés alaplével.

5. A cheddar sajtos piritos elkészitése: A toast kenyérszeletek kUlsé oldaldt vékonyan kend meg olivaolajjal. Két szelet kenyér
kdzé tegyél cheddar sajtot, majd kenyérpiritdba, szendvicssitében, serpenydben vagy a sUtében sGtsd aranybarndra
és ropogdsra, amig a sajt belseje szépen megolvad.

6. Tdlalas: A meleg krémlevest szedd mélytanyérokba, szérj a tetejére a morzsolt sUlt gesztenyébdl, és kindld mellé a forrd,
olvasztott cheddar sajtos piritdst.
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